
TARIFS 2025 - VISITES, ANIMATIONS, FORMATIONS sur réservation 

#1 Visite groupée 

A dates prédeterminées 

Samedis après-midis selon 

planning sur 

www.tonnellerie-

artisanale.com

Groupe de 10 personnes min 

Confirmation/annulation 

définitive de la visite 8 jours 

avant la date (selon le 

nombre d'inscrits).

TARIF : 26 € ttc /pers

#2 Visite privée 

Pour votre seul groupe 

!

Possibilité de 

réservation tous les 

jours de la semaine du 

lundi 9h au samedi 

18h.

TARIF : 

Plus de 48 personnes 

: 

26 € ttc /pers.

25 à 48 personnes : 

32 € ttc /pers.

15 à 24 personnes : 

38 € ttc /pers

#3 Visite VIP

Visite privative pour 

petit groupe avec 

dégustation d'une 

bouteille de 

Champagne sous 

bois 

TARIF : 

Forfait mini groupe 

2 à 6 personnes :

298 € ttc

Forfait groupe 

7 à 14 personnes :

45 € ttc /pers

#4 Visite immersive 

Tonnelier d'un jour

Visite complète - Atelier 

montage de fût en équipes - 

Dégustation 3 de 

Champagnes - Plaque bois 

souvenir 

Durée : 3h00 environ

Samedis matins selon 

planning sur 

www.tonnellerie-

artisanale.com

TARIF : 

6 à 18 personnes : 

105 € ttc /pers

DEGUSTATION A LA CARTE ( options à valider à la réservation)



1 cuvée vinifiée en fût de chêne - Flûte de 8cl 12 € ttc /pers

2 cuvées dégustées à l'aveugle : 1 vinifié en fût de chêne + 1 cuve en inox - flûte 6cl 19 € ttc /pers

A partir de 26 € ttc /pers

ANIMATIONS LUEDOENOLOGIQUES

Team building, invitations-clients ou amis épicuriens : des animations originales autour du fût ou du vin.

Concours de montage et de roulage de tonneaux.

Animations sensorielles ou ludiques (Le cercle des 5 sens) 

Chasse aux trésors des vins de Champagne

Pour 10 à 60 personnes : A la Tonnellerie mais aussi dans votre entreprise ou lieu d'évènement.

A partir de 890 € HT - Devis sur mesure selon groupe. 

FORMATIONS TONNELLERIE

De la forêt au vin : Formation sur-mesure pour professionnels 

Plusieurs modules possibles selon publics et durée souhaitée 

Possibilité de prise en charge par votre OPCA 

Nous consulter avec votre demande pour devis adapté 

Dégustation-découverte : de 3 à 6 cuvées (doses responsables de 4 à 6cl) avec différentes 

typicités fût / cépage / dosage… A definir selon vos souhaits.


